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Cuisine vietnamienne

FROM HANOI 39 rue de Cléry, Paris 75002

MENU DECEMBRE 2024

DUO NEM PORC SIGNATURE EVIAN/SAN PELLEGRINO 50cl 3,5€
Galette de riz extra fine et croustillante,
farce généreuse de poitrine de porc hachée, COCA COLA 33cl 3 5¢
champignons noirs, shiitaké, légumes BIO, 7€ Classic ou zéro !
vermicelles d'haricot (Mién Dong Ha Noi) sauce THE GLACE PECHE BIO MAISON ., 0c
mam premium de Pha Quoc Tra dao en pichet 56cl ou 1L
- ~ THE GLACE OOLONG 1L 8€
BUN TRON Tra d4 Oolong sans sucre
Vermicelle de riz, laitue, concombre, -
crudités, oignons frits, cacahuétes, C"AFE IAEXPISESS(,) 3¢
herbes fraiches aromatiques & sauce mam e¢» CA PHE SUA DA 6¢€
premium de Phu Quéc ‘<§ Café glacé au lait concentré
Protéines au choix: = CA PHE COT DUA 8¢
* BUN BO 15€ «© Café frappé a la créme de coco
Boeuf tendre sauté a 1'oignon accompagné (= R S x
e BUN CHAY VEGAN .
Tofu moelleux frit accompagné d’'un nem CHE THACH DEN
aux légumes Boisson rafraichissante sucrée 5¢€
vietnamienne aux gelées d'herbes

= LA B Uh NA BIERE Saigon 35cl

<z g

"=t PHO BO HA NQI Bieére brassée Vietnamienne 7€

“©O Bouillon d'os de beuf, os a moelle, ;

C3 ¢pices phd, mijoté en cuisson longue THE CHAUD BIO VIETNAM 6€
24h, pate de riz, oignon, ciboulette, Demandez votre sélection Grand Cru
coriandre, citron vert BIO du Vietnam de chez Nuage Sauvage
Au choix:

e TAI CHIN
Plat de cote de boeuf cuit et émincée 16€
de bavette d'aloyau crue .
e TAI LAN MOCHI GLACE X ISAKA
Bavette d'aloyau sautée mi-cuite au MOChi ar“tisal’lal glaCé prépar‘é minute au 6€
gingembre et a 1'ail pandan
© ST vaNe oo AFFOGATO HANOI
Boeuf bourguignon a la vietnamienne (da] . . . 6€
= Glace artisanale bio vanille gousse ou
<denoix de coco x shot expresso
=
 GLACES ET SORBETS ARTISANALES BIO
COM THIT KHO = Vanille Guusse, Noix de cocok,  Citron,Pessions, 3/6€
Poitrine de porc mijoté au caramel o= Manguex, Framboisex, Pistache, Pandan, Sésame noir
tendre et savoureuse, oeuf, riz 15€ [
nature parfumé du Vietnam Label ST25 N ~, <
primé "Meilleur riz du monde 2019" CHE COT DUA ©
Dessert vietnamien gourmand accompagné de
gelées d'herbes, triptyque de coco (lait de 7€
coco, chair de coco, chips de coco
croquant)
PRIX NET, SERVICE COMPRIS.
LISTE DES ALLERGENES SUR DEMANDE




